Bar 1 Closing Checklist

O Alle AusgieBer in Wasserglas zum Spilen (auch von Flaschen Rickblffet)

O Karten vom Tresen nehmen und séaubern (Topflappen und Spiili, dann Handtuch)
O Flaschen mit passenden Deckeln verschlieBen
O Softdrinks und Safte fest verschlieBen und in die Kihlung stellen

o Ubrig gebliebenes Eis ins Waschbecken kippen und Eimer auf Freifliche rechts
vom Trockenpad stellen

O Barmatten ins Waschbecken legen

O Zapfanlage durchspilen

O Zapfturm von allen Seiten und Zapfhédhne von auB3en reinigen und abtrocknen
O Gitter der Bierrinne entnehmen und beidseitig sdubern

O Abfluss der Bierrinne mit Blrste reinigen

O Gesamte Bierrinne und Edelstahl-Barbereich reinigen mit Geschirrspllmittel und
Lappen und AnschlieBend mit Wasser spilen und mit Scheibenabzieher trocken
ziehen

O Trockenes Biergitter wieder einsetzten um Platz flr gespultes Barzubehdr zu
schaffen

O Lichterkette im Tresen abschalten

O Icebuckets, Barmulleimer und Zubehoér (Messer, Jigger, Eisschaufel) reinigen und
auf dem Gitter trocknen

O Kaffeemaschine und Kaffeemull Behélter reinigen.

O Alle Getrénkekarten reinigen und abtrocknen und anschlieBend ins Trockengitter
stellen

O Aschenbecher mit Handburste reinigen
O Barmatten mit Spuli und Blrste reinigen und aufrollen

O Kuhlschranke mit Glasreiniger einspriihen und mit Tuch reinigen, auch
Schubladengriffe und Oberseite sowie die Kante der Theke.

O Auffull-Liste schreiben und die Bar sinnvoll auffillen, bitte nichts sinnlos stopfen.
O AusgieBer trocknen und in Handtuch legen
O Alle Oberflachen des Ruckbuffets mit Lappen und Glasreiniger sdubern

O Nach Ricksprache mit ADL Spullboy abbauen und sdubern



Bar 2 Closing Checklist

O Alle AusgieBer in Wasserglas zum Spilen (auch von Flaschen Rickblffet)

O Karten vom Tresen nehmen und séaubern (Topflappen und Spiili, dann Handtuch)
O Flaschen mit passenden Deckeln verschlieBen

O Softdrinks und Safte fest verschlieBen und in die Kihlung stellen

o Ubrig gebliebenes Eis ins Waschbecken kippen Eimer reinigen

O Barmatten ins Waschbecken legen

O Gitter der Bierrinne entnehmen und beidseitig sdubern

O Gesamte Bierrinne und Edelstahl-Barbereich reinigen mit Geschirrsptlmittel und
Lappen und AnschlieBend mit Wasser spiilen und trocknen

O Trockenes Biergitter wieder einsetzten um Platz fiir gespultes Barzubehér zu
schaffen

O Icebuckets, Barmulleimer und Zubehoér (Messer, Jigger, Eisschaufel) reinigen und
auf dem Gitter trocknen

O Barmatten mit Spuli und Burste reinigen und aufrollen

O Kuhlschranke mit Glasreiniger einsprihen und mit Tuch reinigen, auch
Schubladengriffe und Oberseite sowie die Kante der Theke.

O Auffull-Liste schreiben und die Bar sinnvoll aufflillen, bitte nichts sinnlos stopfen.
O AusgieBer trocknen und in Handtuch legen

O Alle Oberflachen des Ruckbuffets mit Lappen und Glasreiniger sdubern

O Nach Ricksprache mit ADL Spullboy abbauen und sdubern

O Sonntagmorgen: Offene Safte, Filler, Mexikaner, Sekte und Obst an Bar 1 bringen,
Kihlschranke sind unter der Woche hinten aus und sonst schimmelt alles.



